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三種盛り 材料
真鯛、昆布、フィンガーライム、山葵、鮪、
アサツキ、烏賊、生この子、スダチ、大根、『 Leaf

－ Soy Sauce』

作り方
1真鯛に薄く塩をあてて昆布締めにし、小角
に切ってフィンガーライムと塩昆布で和え
る。丸く形を整え、上に『 Leaf -Soy Sauce』を
置き、おろし山葵を盛る。
2薄く切った鮪の中にアサツキを入れて巻
き、『 Leaf -Soy Sauce』で巻く。
3烏賊を細造りにし、生この子と和え、丸
く形を整え、上に『 Leaf -Soy Sauce』を置く。
上にスダチの汁を搾った大根おろしを丸くま
とめて盛り、スダチの皮をすりおろす。

株式会社フンドーダイ　https://www.fundodai.jp/　☎︎ 0570-200 -545　E-mail: inquiry@fundodai.jp　

材料
パート・シュクレ・ショコラ（半円型で空焼きしたもの）、ガ
ナッシュ（2種のチョコレートを使用）、『 Leaf －Miso』、『 Leaf

－ Soy Sauce』、トリュフ（スライス）、キャラメルアイスクリー
ム、『 Foam Sweet Soy Sauce』のパウダー（『 Foam Sweet Soy 
Sauce』をディハイドレーターで１週間ほどかけて乾燥させ、
ミキサーにかけてパウダーにする）

作り方
1パート・シュクレ・ショコラにガナッシュを詰める。
2『Leaf Miso、Leaf Soy Sauce』、トリュフをそれぞれ丸型でぬく。
3１の上に２を敷き詰めてデコレーションする。
４．皿に３のタルトを盛る。隣のスペースに『 Foam Sweet 
Soy Sauce』のパウダーをふり、その上にキャラメルアイスク
リームを盛り付け、さらにパウダーをちらす。

　
『Foam

 -Sw
eet Soy Sauce

』
＝

甘
口
醤
油
は
、
福
岡
で
生
ま
れ
育
っ
た
福
山

剛
氏
に
と
っ
て
慣
れ
親
し
ん
だ
味
だ
。
自
身

の
店
に
日
々
世
界
か
ら
の
ゲ
ス
ト
を
迎
え
、

海
外
で
料
理
す
る
機
会
も
多
い
福
山
氏
だ
が
、

「
甘
口
醤
油
は
、
国
籍
を
問
わ
ず
、
誰
に
で
も

愛
さ
れ
る
味
だ
と
思
い
ま
す
」
と
い
う
。

　
１
品
目
は
、
ス
ペ
シ
ャ
リ
テ
で
あ
る
「
鮑 

椎
茸 

あ
お
さ
」。
焦
が
し
バ
タ
ー
と
椎
茸
の

ピ
ュ
レ
を
エ
ス
プ
ー
マ
に
し
た
ソ
ー
ス
に
、

『Foam
 -Sw

eet Soy Sauce

』
を
プ
ラ

ス
し
た
変
奏
バ
ー
ジ
ョ
ン
の
一
皿
だ
。
焦
が

し
バ
タ
ー
、
椎
茸
、
甘
口
醤
油
。
三
者
そ
れ

ぞ
れ
味
の
強
い
素
材
を
組
み
合
わ
せ
た
濃
厚

な
ソ
ー
ス
だ
が
、
舌
の
上
で
シ
ュ
ワ
ッ
と
消

え
る
ク
リ
ー
ミ
ー
な
ム
ー
ス
に
仕
立
て
る
こ

と
で
、
風
味
の
鮮
や
か
さ
と
軽
や
か
さ
を
両

立
さ
せ
た
ソ
ー
ス
と
し
て
い
る
。

　

そ
し
て“Leaf”

シ
リ
ー
ズ
は
、
秋
冬
の

デ
ザ
ー
ト
に
。
ト
リ
ュ
フ
と
と
も
に
チ
ョ
コ

レ
ー
ト
タ
ル
ト
の
上
に
飾
り
つ
け
た
。

「“Leaf”

の
す
り
ガ
ラ
ス
の
よ
う
な
半
透

明
の
美
し
さ
を
生
か
そ
う
と
考
え
た
一
皿
で

す
。
ま
た
、“Leaf”

は
シ
ー
ト
状
の
た
め
味

が
他
と
混
ざ
り
合
わ
な
い
こ
と
も
特
徴
。
味

噌
や
醤
油
の
塩
け
と
旨
み
で
メ
リ
ハ
リ
が
つ

き
、
甘
じ
ょ
っ
ぱ
さ
が
ク
セ
に
な
り
ま
す
」

と
福
山
氏
。
味
の
構
成
、
盛
り
つ
け
に
、
新

た
な
形
の
可
能
性
を
見
出
し
て
い
る
。

料
理
の
構
成
に

あ
ら
た
な
可
能
性

真名鰹唐揚げ

チョコレートのタルト トリュフ 味噌 醤油

醤油と味噌の新しいカタチ

フンドーダイの「Leaf」＆「Foam」
創業 155年を迎えた熊本の調味料メーカー㈱フンドーダイは、

醤油と味噌をシート化した“Leaf”と、醤油をムース化した“Foam”を新たに開発。
料理人の創造力を刺激するユニークな商品として注目されている。

東京・銀座の「銀座 小十」奥田透氏と福岡・博多の「Goh」福山剛氏に、
“Leaf”と“Foam”それぞれの商品を使った料理をご提案いただいた。

材料
真名鰹、白菜・蕪の浅漬け、沢庵、スダ
チ、『 Foam-Clear Soy Sauce』

作り方
1真名鰹を棒状に切り、1 8 0℃の油で揚
げて塩、こしょうを振る。
2白菜の浅漬け、沢庵、蕪の浅漬けを
それぞれ刻んで水気をよく搾り、『 Foam-
Clear Soy Sauce』 と1対3の割合で合わせ、
スダチの搾り汁を加えて和える。
3 器に盛り付けた真名鰹に 2を添え、
スダチの皮を摺りおろす。

Foam-Clear Soy Sauce
ムース状の醤油。透明醤油の旨
みと白い色が特徴。

材料
蒸しアワビ（スライス）、椎茸のブレゼ（ス
ライス　※醤油で味をつけた出汁で柔らかく
煮たもの）、アワビとあおさのリゾット（刻
んだアワビのひも、あおさ、蒸しアワビのだ
し、塩）、ソース（水、卵黄、焦がしバター、
椎茸のピュレ、『 Foam－ Sweet Soy Sauce』）、
アオサパウダー

作り方
1蒸しアワビのだしを使い、リゾットをつ
くる。具材として、刻んだアワビのひもとあ
おさを加える。
2ソースをつくる。
①水と卵黄を混ぜ合わせ、焦がしバターを漉
して加える。椎茸のピュレを加え、塩で味を
ととのえる。
②①のソースをエスプーマにして、『 Foam

－ Sweet Soy Sauce』を加える。エス
プーマと“ Foam”のテクスチャーが
似ているので、無理なく均質に混ぜ
ることができる。
3リゾット、蒸しアワビ、椎茸のブ
レゼ、あおさパウダー、ソースの順
に盛り付ける。

鮑 椎茸 あおさ

福山剛氏

Goh

福岡県福岡市博多区
住吉1 -4 -1 7
0 1 0 BUILDING 3 F
TEL0 9 2 -2 8 1 -0 9 5 5
http://www.0 1 0 bld.com

Leaf-Miso
味噌をシート状に加工した商品。乗せる、
巻く、重ねるなど、これまでとは違う表現
が可能に。

Leaf-Soy Sauce
醤油をシート状に加工した商品。乗せる、
巻く、重ねるなど、これまでとは違う表現
が可能に。

　

醤
油
は
調
理
以
外
に
も
、
食
べ
る
直
前

に
用
い
て
料
理
に
ふ
く
よ
か
な
味
と
香
り

を
纏
わ
せ
、
味
を
完
成
さ
せ
る
調
味
料
だ
。

「
た
だ
現
代
で
は
、
目
の
前
の
料
理
に
醤
油

を
つ
け
る
、
か
け
る
、
塗
る
と
い
う
行
為

は
格
好
良
く
見
え
な
い
か
も
」と
奥
田
透
氏
。

「
そ
の
点
、
シ
ー
ト
状
の
醤
油
な
ら
、
料
理

に
乗
せ
る
、
巻
く
、
重
ね
る
こ
と
で
、
仕

上
げ
に
用
い
る
醤
油
と
同
じ
役
割
が
期
待

で
き
る
。
誰
も
が
待
ち
望
ん
で
い
た
は
ず

の
素
材
で
す
」。

 

「
三
種
盛
り
」
は
土
台
の
料
理
に
塩
昆
布
や

生
こ
の
子
な
ど
塩
味
と
旨
味
の
あ
る
素
材
を

混
ぜ
、『Leaf -Soy Sauce

』
が
口
中
の

熱
で
溶
け
て
醤
油
の
味
が
広
が
っ
た
瞬
間
、

全
体
が
バ
ラ
ン
ス
よ
く
感
じ
ら
れ
る
よ
う
仕

立
て
た
。2
品
目「
真
名
鰹
の
唐
揚
げ
」に
は
、

刻
ん
だ
漬
物
と
ス
ダ
チ
を
合
わ
せ
た『Foam

-
Clear Soy Sauce

』を
添
え
た
。醤
油
と
漬

物
の
発
酵
食
品
同
志
が
織
り
成
す
奥
深
い
味
が

真
名
鰹
の
滋
味
を
い
っ
そ
う
際
立
た
せ
る
。

 

「
プ
ッ
シ
ュ
す
る
だ
け
で
ム
ー
ス
が
出
る
の

で
エ
ス
プ
ー
マ
よ
り
手
軽
で
、
ス
ダ
チ
や
レ

モ
ン
の
よ
う
な
酸
を
混
ぜ
て
も
ム
ー
ス
が

液
化
せ
ず
、
ク
リ
ー
ミ
ー
な
タ
レ
と
し
て

日
本
料
理
に
用
い
や
す
い
。シ
ー
ト
も
ム
ー

ス
も
料
理
の
デ
ザ
イ
ン
や
プ
レ
ゼ
ン
テ
ー

シ
ョ
ン
の
幅
を
ぐ
ん
と
広
げ
る
画
期
的
な

商
品
で
す
」

料
理
人
が
待
ち
望
ん
だ

画
期
的
な
カ
タ
チ

Leaf-Soy Sauce
醤油をシート状に加工した
商品。乗せる、巻く、重
ねるなど、これまでとは違
う表現が可能に。

Foam-Sweet Soy Sauce
ムース状の醤油。九州醤油の甘み
と旨みが特徴。

3 2


